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CASSEGRAIN,
c’est une autre facon

AVEC CASSEGRAIN, LES LEGUMES N'ONT

PAS FINI DE NOUS SURPRENDRE. DEPUIS
1856, LA MARQUE AUX FAMEUSES BOITES
RECTANGULAIRES, RECONNAISSABLES ENTRE
TOUTES, NOUS REGALE DE SES RECETTES
INNOVANTES ET DELICIEUSES.

Son secret ? Des ingrédients soigneusement
sélectionnés et minutieusement préparés, avec
une touche « maison » qui les rend irrésistibles.
Un mijoté de petites attentions, pour des
lIégumes aussi savoureux qu’'appétissants,

a partager en toute convivialité.






DES ASPERGES AU GOUT
ET A LA TEXTURE UNIQUES

Fidele a ses exigences de qualité,
Cassegrain a sélectionné et cueilli
a la main les meilleures asperges
pour ses trois nouvelles recettes,
dont l'‘élaboration a demandé pas
moins de quatre années de
recherches.

Leur saveur authentique est garantie
par des ingrédients ajoutés manuel-
lement les uns apres les autres et
par leur présentation inédite : congue
tout spécialement pour elles, leur
boite plate permet de les garder a
'horizontale, intactes, et de favoriser
un assaisonnement homogene.

LAsperge Verte tellement croquante
ou lAsperge Blanche sélectionnée
pour sa texture si tendre, dégustées
natures ou légerement marinées,
trouveront vite leur place a votre
table.

DES ARTICHAUTS AUX NOTES SUBTILES
DAIL, DE BASILIC ET D'ORIGAN

Cassegrain a bien sir prété la plus
grande attention a la sélection de
ses Artichauts et n'en a gardé que
le meilleur! Effeuillés a la main, les
coeurs sont pelés avec précaution
puis rangés précieusement dans
une boite a plat, pensée comme
pour lAsperge afin d'optimiser
l'assaisonnement.

Légerement relevés d'une marinade
délicate, ils se dégustent froids. Dés la
premiere bouchée, leur saveur nous
transporte en Méditerranée. Parfaits
en salade, ils seront au rendez-vous
des grandes tablées d'été.

DES TARTINABLES DE LEGUMES AVEC
UNE NOTE DE CASSEGRAIN EN PLUS

Cette année, une gamme Cassegrain
inédite s'invite ou on ne l'attendait
pas!Recettes inédites ou classiques
revisitées, les Tartinables offrent le
meilleur du savoir-faire Cassegrain,
avec cette petite touche succulente
qui fait depuis toujours le succes de
la marque. Associant aux légumes
des ingrédients de tout premier
choix (marsala, truffe..), ils pro-
mettent des moments conviviaux et
festifs pour le plaisir du partage, a
'heure de l'apéro, ou juste pour se
laisser emporter par la découverte
de nouvelles saveurs, évidemment
délicieuses.
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q sdient
elboitede 3759
d’Aubergines Cuisinées

ala Provencale
Cassegrain

0400 g d'Orecchiette

o 3figues fraiches

© 50 g de Pecorino rapé
o Sel et Poivre
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o 1boite de 400 g de

Lentilles Préparées
Cassegrain

e 2 branches de céleri
e10ignonrouge

o1 pomme Granny
Smith

elejusde % citron
o 1botte de persil

o Quelques graines
germeées

e 1c. as.de moutarde
al'ancienne

e 1c. ac. de sauce soja
sucrée

e 2c.as.devinaigre
devin

e 3¢.as. d'huile d'olive
o Sel et poivre
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7. sdient
o 1boite de 200 g de
Haricots Verts Cassegrain
o2 ceufs
o Huile d’olive
¢ 200 g de fromage blanc
o 2 tasses de chapelure
fine
o /atasse de farine
o /2tasse de parmesan
rapé
e1c. asdejusdecitron
e 2 branches de basilic
o 3tiges de ciboulette
o Sel et poivre
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Snenéai

e 1boitede 375gde

Tajine de Legumes
Grillés Cassegrain

¢ 200 g d'aiguillettes
de poulet

150 g de semoule
10 gderas el hanout
o 1 citron

¢ 30 gd'amandes
effilees

e 3branches de
coriandre

e 2 branches de thym
e 2 noisettes de beurre
e 3c. as. d'huile d'olive
o Selfin
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